DANJOUTIN. Le 25 juin 2024

Origine de la viande bovine : Europe

CU"E@E LUNDI 02 SEPTEMBRE 2024
Mozart Menu ltalien
Pasteque ou Salade Verte César
gcadémie Raviolis Gratinés
Besancon Fromage

Glace

Er
Libersé - Egolité + Fraircnité
REPUBLIQUE FRANCAISE

¥

" Territoire de Belfort
(\\ Département MARDI 03 SEPTEMBRE 2024

Tomates Vinaigrette ou Melon
Steack Haché BIO au Jus
Pommes de Terre Rissolées
Fromage
Yaourt Ardbmatisé « laiterie Maugain »

I . 2
Janjoutin

JEUDI 05 SEPTEMBRE 2024
Menu Végétarien
Pizza Margherita Maison ou Salade Verte
Crispidor Emmental
Petits Pois a la Frangaise
Compote de Fruits BIO

Vendredi 06 SEPTEMBRE 2024
Salade Verte au Magret de Canard Fumé ou Céleris remoulade
Filet de Poisson Sauce Bisque
Grains de Blé
Saint Nectaire
Chausson aux Pommes
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DANJOUTIN. Le 25 juin 2024

= rigine de la viande bovine : Euroj
collage > e
M[]Zﬂ[l’ LUNDI 09 SEPTEMBRE 2024
Salade Verte ou Betteraves Rouges Mimosa
académie Cervelas Orloff
Besancon Frites Crinkles

Comté AOP
lles Flottantes

=
Libered = Eﬁll * Fraternivd
REPUBLIQUE FRANCAISE

MARDI 10 SEPTEMBRE 2024
Menu Veégétarien
= Territoire de Belfort Croisillon Dubarry ou Salade de Tomates
(\\ : Omelette au Fromage Maison
Haricots Verts a la Provengale
Tomme de Savoie
Buffet de Fruits de Saison

JEUDI 12 SEPTEMBRE 2024
Radis — Beurre ou Concombres Vinaigrette
Poisson Pané
Carottes a la Créme
Brie
Brownies Maison

Vendredi 13 SEPTEMBRE 2024

Paté en Crolte — cornichon ou Salade de Lentilles
Sauté de Poulet Sauce Curry
Tortis 3 couleurs
Saint Nectaire
Buffet de Fruits de Saison
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= Qrigine de la viande bovine : Europe
collage
Mozl
LUNDI 16 SEPTEMBRE 2024
agcadémie Salade de Pommes de Terre ou Salade Verte aux Cro(tons
Besancon Escalope de Volaille & la Créme

! _- Brocolis

py Ay e Fromage
wusuo,ue!wwt

Liégeois Chocolat ou Café

MARDI 17 SEPTEMBRE 2024
Salade Verte aux Diots ou Carottes Rapées

( P~ g st Tartiflette Savoyarde
\ Buffet de Fruits de Saison

JEUDI 19 SEPTEMBRE 2024
Paté de Foie sur Toast ou Salade Nigoise au Thon
Beeuf Bourguignon
Danjoutin Mélange de Légumes Frais Maison
Yaourt Nature Sucré et Madeleine

Vendredi 20 SEPTEMBRE 2024
Menu Végétarien
Feuilleté au Comté ou Salade Verte
Spaghettis a la Napolitaine
Fromage Blanc Straciatella Maison
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Qrigine de la viande bovine : Europe

LUNDI 23 SEPTEMBRE 2024
Menu Grand-Est
Salade Comtoise ou Salade Verte aux Oeufs
Saucisse de Morteau IGP
Lentilles a la Dijonnaise
Cancoillotte
Eclair a la Vanille
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MARDI 24 SEPTEMBRE 2024
Roulade de Dinde aux Olives ou Salade Verte au Surimi
Schnitzel
Epinards Béchamel
Yaourt Arématisé « laiterie Maugain »

JEUDI 26 SEPTEMBRE 2024
Menu Végétarien
Salade Coleslaw ou ; Pamplemousse
Quenelle Sauce Aurore
Riz Pilaf
Comté AOP
Flan Patissier Maison

Vendredi 27 SEPTEMBRE 2024
Choux Rouges ou Salade Verte aux Lardons
Filet de Poulet Sauce Champignons
Cogquillettes BIO

Brie
Buffet de Fruits de Saison
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- Origine de la viande bovine : Europe
collage
Mozart LUNDI 30 SEPTEMBRE 2024
Salade Strasbourgeoise ou CEufs Mayonnaise
gcadémie Filet de Colin Meuniére
Besangon Choux Fleurs a la Créme

Buffet de Fruits de Saison
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Lidertd = ité + Fratesnitd
REPUDLIQUE FRANCAISE

MARDI 1" OCTOBRE 2024
Menu Végétarien

Croziflette aux
petits Légumes
Petits Suisses aux Fruits

(\‘wm de Belfort Salade de Mais — Emmental ou Blanc de Poireaux Vinaigrette

anjoutin

JEUDI 03 OCTOBRE 2024
Tomates Mozzarella ou Radis — Beurre
Couscous
Pilon Poulet et Merguez
Boursin
Créme Dessert Chocolat

Vendredi 04 OCTOBRE 2024
Menu Mexicain
Salade Mexicaine ou Guacamole — Tortillas
Chili Con Came
Riz
Cocktail de Fruits au Sirop
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Eﬂ“EﬂE QOrigine de la viande bovine : Europe

Mozarf LUNDI 07 OCTOBRE 2024

Salade de Blé ou Salade Verte Campagnarde

gcadémie ; S
Besancon Brochette de Poisson Pané
! . Haricots Verts

e S Py Fromage

REFUBLIGHE FRANCAE Donuts au Sucre

MARDI 08 OCTOBRE 2024
CEufs a la Russe ou Salade a la Grecque

,
( 7 S " Boulettes de Boeuf BIO
“ . Sauce Tomates
Purée de Pommes de Terre

Buffet de Fruits de Saison

JEUDI 10 OCTOBRE 2024
Menu Végétarien
[Danjoutin Taboulé Maison ou Betteraves Rouges
Croustillant au Fromage
Courgettes Nigoise
Fromage
Yaourt aux Fruits « laiterie Maugain »
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Vendredi 11 OCTOBRE 2024
Menu Italien
Salade César ou Tomates Mozzarella
Spaghettis Sauce Carbonara
Fromage
Glace
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EU”E“E Origine de la viande bovine : Europe

Mozarl

LUNDI 14 OCTOBRE 2024
Sardines - Beurre ou Rosette - Beurre

académie

Besancon Sauciss_e Grillée de Volaille
! _. Frites - Ketchup

Libertd + lu!hd « Fraiaraitd Fromage

RésusLIaue FRancAse Buffet de Fruits de Saison

MARDI 15 OCTOBRE 2024
P Menu Végétarien
o < o Choux Blancs au Comté ou Asperges — (Eufs Durs
(\\ S Tortellinis Epinards - Ricotta
Sauce Parmesan
Mousse au Chocolat

JEUDI 17 OCTOBRE 2024
Menu Marocain
Carottes Rapées ou Salade Verte au Chevre
Sauté de Beeuf a la Marocaine
Boulgour
Fromage
Salade de Fruits Frais Maison
: b

Vendredi 18 OCTOBRE 2024
Salade de Crozets ou Filet de Maquereaux
Escalope Viennoise
Brocolis Creme d'All

Fromage
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