DANJOUTIN. Le 08 octobre 2024

Origine de la viande bovine : Europe

Cn“egB ' LUNDI 04 NOVEMBRE 2024
MUZ‘” , Menu Végétarien

Salade de Blé ou Betteraves Rouges
Crispidor a 'TEmmental
Haricots Verts a la Provengale
Beignet au Chocolat

académie
Besancon

Libertd = Bgabie + Fravernité
REPUBLIQUE FRANCAISE

-~ o
( s tement MARDI 05 NOVEMBRE 2024
\ Mousse de Foie - Cornichons ou Céleris Rémoulade
Emincé de Volaille Sauce Moutarde

Coquillettes BIO
Petits Suisses Natures au Sucre

JEUDI 07 NOVEMBRE 2024
Salade Verte Mélangée ou Carotte Rapées a la Ciboulette
Hachis Parmentier Maison
(viande de Beeuf BIO)
Camembert
Salade de Fruits Frais

Vendredi 08 NOVEMBRE 2024
Menu Franc-Comtois
Salade Verte Comtoise ou Choux Blancs Paysans
Saucisse des Compagnons du Boitchu
Lentilles a la Moutarde
Cancoillotte
Compote de Pommes BIO

L’Infirmiére, L'Adjoint-gestionpaire ,

D —
Magali CHATTON Hélene JOURDHEUIL




DANJOUTIN. Le 08 octobre 2024

ni Origine de la viande bovine : Europe
college
Mozar! LUNDI 11 NOVEMBRE 2024
agcadémie Férie
Besancon

MARDI 12 NOVEMBRE 2024
Salade Verte Nigcoise ou Macédoine Mayonnaise
Paupiette de Volaille Sauce Créme
Frites
Liégeois Chocolat ou Café

REPUBLIQUE FRANCAISE

P Tgrn;orrz de Belfort
(\\ Departement
JEUDI 14 NOVEMBRE 2024
Menu Alsacien
Salade Verte au Munster ou Salade Verte aux Noix
Choucroute et Pommes de Terre
Echine Fumée - Knack

Fromage Blanc (circuit court) aux Myrtilles

TJanjoutin

Vendredi 15 NOVEMBRE 2024
Friand au Fromage
Filet de Colin Meuniere
Duo de Carottes a la Créme
Brie
Animation autour des Pommes et Poires

L’Infirmiece, L’Adjoint-gestionnaijre,

,ﬂ—\.\ \

Magali CHATTON Héléne JOURDHEUIL




college
Mozart

gcadémie
Besangon

g’d.

Liberté + Egalitd + Frateraitd
RépuBLIQUE FRANCAISE

<"~ Territoire de Belfort
\* Département

anjoutin

DANJOUTIN. Le 08 octobre 2024

Origine de la viande bovine : Europe

LUNDI 18 NOVEMBRE 2024

Salade d'Endives ou Salade Verte Mélee

Steack Haché BIO Sauce Poivre
Petits Pois et Jeunes Carottes
Tomme Blanche
Buffet de Fruits de Saison

MARDI 19 NOVEMBRE 2024
Menu Végétarien

Carottes a I'Orange ou Méche
Quenelles Natures Sauce Champignons
Riz Pilaf
Gouda
Yaourt Arématisé Laitier

£

JEUDI 21 NOVEMBRE 2024
Soupe de Légumes Maison
Escalope de Dinde Sauce Chasseur

Gratin de Choux Fleurs et Pommes de Terre

Saint Morét
Cake aux Pommes Maison

Vendredi 22 P NOVEMBRE 2024
Menu Marocain

Roulade de Dinde aux Olives ou Salade Verte au Chevre

La Principale,

Tajine de Veau @ la Marocaine
Semoule de Couscous
Vache Qui Rit
Buffet de Fruits de Saison

L'Infirmiere, L'Adjoint-gestionnaire
e~

Magali CHATTON Hélene JOURDHEUIL




DANJOUTIN, Le 08 octobre 2024

Origine de la viande bovine Europe

college
Mozar! LUNDI 25 NOVEMBRE 2024
Salade de Pommes de Terre Strasbourgeoise ou Sardines - Beurre
académie Cordon Bleu de Volaille

Besangon Epinards Béchamel
! _- Emmental
Buffet de Fruits de Saison

Libertd » Eguiisé + Fraverait
REPUBLIQUE FRANCAISE

MARDI 26 NOVEMBRE 2024
Menu Italien

,,
( et Salade Italienne ou Salade Verte César
\\ o Spaghettis Sauce Bolognaise
Glace
- G—— D

“Janjoutin

JEUDI 28 NOVEMBRE 2024
Céleris a I'lndienne ou Concombres au Fromage Blanc
Brandade de Poisson Maison
Kiri
Buffet de Fruits de Saison

Vendredi 29 NOVEMBRE 2024
Menu Végétarien

Salade de Pétes ou Salade Verte aux Crodtons
Omelette au Fromage Maison
Haricots Beurre Persillés
Eclair au Chocolat
A A

cipale, L'Infirmiére, L'Adjoint-gestionnali
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DANJOUTIN. Le 08 octobre 2024

= Origine de la viande bovine : Europe
collage
Mozart LUNDI 02 DECEMBRE 2024
' Salade de Riz au Thon ou % Pamplemousse au Sucre
académie Boulettes de Beeuf BIO Sauce Tomates
Besancgon Haricots Coco

! . Fromage de Chévre
Lbers + g = Frvernin Mousse au Chocolat

REPUBLIQUE FRANGAISE

MARDI 03 DECEMBRE 2024
Menu Végétarien
Qngmm de Belfort Salade Coleslaw ou Salade Verte aux CEufs Durs
\ e Departement

Cappelletti Epinards — Ricotta Sauce Parmesan
Buffet de Fruits de Saison

JEUDI 05 DECEMBRE 2024
Créme Dubarry
Réti de Porc au Cidre
Poélée de Légumes Frais
Jeanbonhomme

Vendredi 06 DECEMBRE 2024
Duo de Choux ou Mache Mimosa
Haut de Cuisse de Poulet Rétie
Pommes de Terre Rissolées
Rondelé Nature
Buffet de Fruits de Saison

L'Infirmiere, L’Adjoint-gestionnairg ),

"ﬂ\(\ -
Magali CHATTON Héléne JOURDHEUIL
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Eﬂ”EgB Origine de la viande bovine : Europe
NﬂZiﬁ LUNDI 09 DECEMBRE 2024

Menu Végétarien

ﬂﬁg g : :;"; : Asperges Mayonnaise ou Carottes Rapées
! .. Crousti fromage
Lentilles & la Dijonnaise

Libertd - Egolivd - Frateraité
lf.mucwal‘um:aﬂz

Comté
Paris-Brest

s .‘e..a,l

Ny Territoire de Belfort Wl
*’De;}a::mvw:? : e
) |

MARDI 10 DECEMBRE 2024
Menu Savoyard
Salade Verte Campagnarde ou Poireaux Vinaigrette
Saucisse Diots Sauce a I'Oignon
Ceeur de Blé
Six de Savoie
Buffet de Fruits de Saison

JEUDI 12 DECEMBRE 2024
Tzatziki ou Frisée aux CroQtons
Emincé de Beeuf Strogonoff
Gratin Dauphinois
Yaourt Nature Sucré

Vendredi 13 DECEMBRE 2024
Salade Verte au Thon ou Rosette de Lyon
Poisson Pané - Citron
Carottes a la Créme
Bliche du Pilat
Buffet de Fruits de Saison

L’Infirmiére,
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MagaliCHATTON Hélene JOURDHEUIL
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EﬂlIEﬂE Origine de la viande bovine : Europe

MI]ZBH LUNDI 16 DECEMBRE 2024
académie Salade Verte
Besancon Lasagnes
! . (bceuf BIO)
oy W Flan Caramel BIO
REPUBLIQUE FRANCAISE

MARDI 17 DECEMBRE 2024
Soupe de Vermicelles

( ‘f*ﬁfgﬁ'}jﬁf{f{f‘féﬁ Escalope Viennoise de Volaille
N R Petits Pois a la Frangaise
Saint Paulin

Buffet de Fruits de Saison

JEUDI 19 DECEMBRE 2024

Manjoutin Menu de Noél

Vendredi 20 DECEMBRE 2024
Menu Végétarien
CEufs Durs Mayonnaise ou Salade Verte Feta et Olives
Croziflette aux Petits Légumes
Yaourt aux Fruits Laitier
Clémentine

—

Vegetarian food

iDale, L’Infirmiere, L'Adjoint-gestionnaire
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